
宮城県産小麦（あおばの恋）使用
スルッと白石温麺

５０ｇ×６
本体価格298円
（税込321円）

「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

〜
古
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て
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白
石
温
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そ
の
昔
、
白
石
城
下
で
胃
を
病
ん

だ
父
の
た
め
に
息
子
が
つ
く
っ
た

「
油
を
一
切
使
わ
な
い
麺
」。
息
子
の

あ
た
た
か
な
心
に
胸
打
た
れ
た
片
倉

小
十
郎
が
「
温う
ー
め
ん麺

」
と
名
付
け
た
と

伝
え
ら
れ
て
い
ま
す
。「
ス
ル
ッ
と

白
石
温
麺
」
は
小
麦
に
宮
城
県
の
奨

励
品
種
「
あ
お
ば
の
恋
」
を
使
用
。

つ
く
り
手
の
株
式
会
社
き
ち
み
製
麺

を
訪
ね
ま
し
た
。

親
孝
行
話
か
ら
生
ま
れ
た
伝
統
麺

ハ
ー
フ
サ
イ
ズ
で
食
べ
や
す
く

　

株
式
会
社
き
ち
み
製
麺
は
、
白

石
で
四
代
に
わ
た
っ
て
温
麺
を
つ

く
り
続
け
て
い
る
歴
史
あ
る
製
麺

所
で
す
。
工
場
を
案
内
し
て
く
だ

さ
っ
た
の
は
、
代
表
取
締
役
社
長
の

吉き
ち
み
み
つ
の
り

見
光
宣
さ
ん
。「
昔
な
が
ら
の
知

恵
と
い
い
ま
す
か
、
乾
物
は
保
存
料

を
使
わ
ず
に
常
温
保
存
が
で
き
る
の

で
、
安
全
性
が
高
く
、
便
利
で
す
よ

ね
」と
話
し
ま
す
。「
あ
お
ば
の
恋
は
、

綺
麗
な
麺
が
で
き
る
小
麦
で
す
。
輸

入
小
麦
で
す
と
ポ
ス
ト
ハ
ー
ベ
ス
ト

を
気
に
さ
れ
る
方
も
い
ら
っ
し
ゃ
る

と
思
い
ま
す
が
、
県
産
小
麦
な
の
で

安
心
し
て
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
け

る
と
思
い
ま
す
」

　
「
ス
ル
ッ
と
白
石
温
麺
」
は
挑
戦

だ
っ
た
、
と
吉
見
社
長
。「
新
し
い

試
み
で
、
通
常
一
把
１
０
０
グ
ラ
ム

の
と
こ
ろ
、
半
分
の
50
グ
ラ
ム
に
し

ま
し
た
。
小
食
な
方
や
、
ほ
か
の
も

の
と
合
わ
せ
て
食
べ
た
い
と
い
う
時

に
も
ち
ょ
う
ど
い
い
量
で
し
ょ
う
。

多
く
食
べ
た
い
時
に
は
１
５
０
グ
ラ

ム
な
ど
、
選
択
肢
が
広
が
っ
た
の
で

は
な
い
か
と
思
っ
て
い
ま
す
」

バ
ラ
エ
テ
ィ
に
富
ん
だ

お
い
し
い
温
麺
の
食
べ
方

　

温
麺
の
茹
で
時
間
の
目
安
は
３

分
。
茹
で
具
合
を
確
認
す
る
に
は
、

麺
の
透
明
度
と
箸
で
持
ち
上
げ
た
時

の
曲
が
り
具
合
が
肝
心
と
吉
見
社
長

は
言
い
ま
す
。「
秋
や
冬
に
は
、
釜

揚
げ
が
簡
単
で
い
い
で
す
よ
。
麺
の

お
い
し
さ
が
味
わ
え
ま
す
。
我
が
家

で
は
、
ち
ょ
っ
と
固
茹
で
に
し
て
、

い
ろ
い
ろ
な
つ
け
だ
れ
や
薬
味
で
食

べ
ま
す
。
溶
き
卵
に
醤
油
を
垂
ら
し

て
麺
を
絡
め
て
食
べ
る
の
も
お
い
し

く
て
私
は
好
き
で
す
」。
ほ
か
に
も

さ
ま
ざ
ま
な
食
べ
方
を
教
え
て
く
だ

さ
い
ま
し
た
。「
思
い
き
っ
て
た
く

さ
ん
茹
で
ま
し
ょ
う
。
余
っ
た
分
は

冷
蔵
庫
に
保
存
し
て
お
き
、
野
菜
サ

ラ
ダ
や
酢
の
も
の
に
入
れ
て
食
べ
る

と
茹
で
の
び
が
気
に
な
ら
ず
、
温
麺

の
デ
ン
プ
ン
質
が
野
菜
を
よ
り
お
い

し
く
感
じ
さ
せ
て
く
れ
ま
す
。
さ
ら

に
余
っ
た
分
は
、
炒
め
た
り
、
油
で

揚
げ
て
塩
を
ふ
っ
た
り
す
る
と
ビ
ー

ル
の
つ
ま
み
に
い
い
で
す
よ
。
小
麦

粉
を
加
え
て
固
め
て
パ
ン
ケ
ー
キ
や

ピ
ザ
風
に
す
る
食
べ
方
も
あ
り
ま

す
。
き
な
こ
を
ま
ぶ
し
て
黒
蜜
を
か

け
、
デ
ザ
ー
ト
風
に
食
べ
る
の
も
オ

ス
ス
メ
で
す
。
い
ろ
い
ろ
応
用
で
き

ま
す
か
ら
、
楽
し
ん
で
も
ら
い
た
い

な
と
思
い
ま
す
」

　

２
年
間
保
存
で
き
る
こ
と
か
ら
、

災
害
用
備
蓄
に
も
。
白
石
生
ま
れ
の

伝
統
麺
を
、
ぜ
ひ
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。

　

古今東北商品の一部が楽天市場で購入できます！
楽天市場「古今東北」Webサイト
https://www.rakuten.ne.jp/gold/cocontouhoku/

【  送料無料 】の商品セット
 企画もご用意しております。

こちら
から

チェック！古今東北 楽天

専務取締役 商品本部 本部長 大筆
一広さん。「品質をしっかり維持し
て、安心して購入していただけるよ
うにしていきたいですね」

1 小麦粉と塩水を混ぜてこねた状態。塩水
には国内産の塩を使用。水分量は季節によっ
て大きく異なり、一日のあいだでも都度調整
しているとのこと　2 麺帯（めんたい）と呼
ばれる状態にし、湿度管理しながら20分熟成
させ、回転ロールを通して1.3mmまで徐々
に薄くしていきます　3 いよいよ細い麺の
状態に　4 湿度60%以上に保たれた乾燥
室で一晩ゆっくり熟成させ、規定の水分値に
なるまで仕上げ乾燥を行います　5 水分が
多すぎたり、急乾燥したりしていないか、ひね
りながら折って確認　6 ザクッと機械で切
断し、長さを揃えます　7 規定量ずつ束にし
ます。この段階ではまだ倍の長さがあります
8 長さ9cmにカット。いよいよパッケージ詰
めへ　9 パッケージ詰めは人の手で。機械
で包装し、X線や金属探知機での検査、重量
チェックを経て出荷

右／「そうめんの喉越しと、うどんのような噛み応え、一口で二度おいし
いのが温麺です」と株式会社きちみ製麺代表取締社長 吉見光宣さん
左／明治40年頃（推定）、水車動力で機械をまわしていた時代の工場
の様子

株式会社きちみ製麺の明るく元気なみなさん
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【スルッと白石温麺】はみやぎ生協、コープふくしまの店舗で購入できます。共同購入は
コープあおもり、コープあきた、いわて生協、生協共立社、みやぎ生協、コープふくしま
で購入が可能です。　※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

59 58

m33478
テキストボックス
りらく　2021年10月号掲載




